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m e n u

L e pet i t  a muse -bouche du Vieux Château

L’Esca lope de Foie  de Ca na rd à  l’«  Oku lt  » 
& écorces  d’ora nges,

pom mes fou rchet t e  & ca ra mél isée 

ou

L e Dos de Sa nd re 
au Consom mé poiv ré  à  la  «  Réga l  »

L e Dos de Lot t e  au Beu r re  bla nc 
& « Wël len Ourda l le r  »

ou

L e Mignon de Veau fa rc i  aux Ol ives  noi res, 
sauce « Noël  »

L e Ca member t  de Chèvre 
a f f i né au T hym & « Okult  »,  pet i t e  Sa lade

ou

La Cha rlot t e  Russe à  la  Bière 
& Jus d’Ora nge,  Sorbet  Ora nge

L es Migna rd ises  de not re  Pât issie r

p r o g r a m m e

des fest iv it és

1 2 h 0 0
Rendez-vous des  nouveaux membres,  leu r s  pa r ra ins 
e t  du consei l  d’adm in is t ra t ion à  la  Micro -brasser ie 

du Musée National d’Ar t Brassicole au Château de Wiltz.
Mise en boutei l le  du Mi l lésime cérév isia l 

«  GA M BER NAT US »,  bière  a mbrée jubi la i re

1 5 h 0 0
Accuei l  pa r  Mme.  Bet t y  FON TA I N E, 

Di rec t r ice  de la  brasser ie  SI MON,
 pou r  une v isi t e  per sonna l isée de la  Brasser ie

1 6 h 3 0
Accuei l  des  i nv it és  au Château de Wi lt z 

au Ca fé J ha ng P r imus & début  des  épreuves
théor ique  |   p ra t ique  |   obser vat ion  |   dégust a t ive

1 9 h 0 0
Fin des  épreuves & Pot  du 25 e Jubi la i re

2 0 h 0 0
“Menu Ga mbr ina l  du Qua r t  de Siècle”

L e  p r i x  d u  m e n u
s ’é l è v e  à  6 5  € ,
b o i s s o n s  n o n  c o m p r i s e s .

L e  m o n t a n t  e n  g u i s e
d e  r é s e r v a t i o n  e s t  à
v e r s e r  s u r  n o t r e
c o m p t e  c o u r a n t  B G L
L U 8 2  0 0 3 0  3 3 8 4  1 3 14  0 0 0 0
a v a n t  l e  1 5  o c t o b r e  2 0 1 1 .


